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Wyn, piekniek op platteland
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In die hartjie van Robertson 1s 'n eeu oue herehuis

omgeskep In 'n stylvolle vytster-hotel, The Robertson Sma

otel. Die protessionele diens, elegante verblyt en die algehele

rushgheid wat die plek omarm het

beindruk

Wie kan nou die versoeking van sé
'n lieflike swembad-suite
weerstaan?

Die restaurant in die hotel, Reuben’s, met as chef patron die bekende Reuben
Riffel.

obertson, daardie ster van die Wes-Kaapse
wynlande, is 'n besonderse mooi dorp.

Ry 'n mens deur die breé strate is dit op-
vallend hoeveel pragtige, Victoriaanse huise
daar staan. En draai jy in by Van Reenen-
straat, is dit nie lank nie of jy beland voor 'n ligte-
grys juweel, no. 58.

Dié ou herehuis en nasionale monument wat van
1909 dateer, is onlangs omgeskep in die luukse maar
intieme The Robertson Small Hotel, en as jy so geluk-
kig is om jou tasse hier af te pak, kan jy jou reg-
maak vir lekker bederf.

Dit is 'n klein hotel, maar mensig, dis netjies afge-
rond. Daar is tien kamers - drie kamers in die here-
huis, twee kamers in die Stables-gedeelte (waar jy
ook die wittebrood-suite sal vind) en laastens vier
suites langs die swembad.

Die dekor is skoon en modern; sonder om koud te
wees, in skakerings van wit, grys en loodgrys.

My aanbeveling sal wees om ’'n suite langs die
swembad te bespreek, aangesien elk van hierdie vier
kamers 'n klein dek het wat op ’'n lang en skitterende
swembad uitloop.

Hierdie eienskap - tesame met die suite se oopplan-
ontwerp waarvolgens wit hortjies in die badkamer
opsy geskuif kan word vir 'n private uitsig oor die
tuin - skep die gevoel dat die skeppers van die hotel
na buite gekyk het. Maak oop, maak oop, sé hulle
dalk, geniet die sonskyn, die swembad, die tuin, die
salige stilte.

Die kamers is ruim, stylvol en enige tegnovraat se
droom danksy 'n tamaai plasma-televisie in elke ka-
mer, asook 'n blinknuwe iPod-stasie.

Verkies jy om in een van die ander kamers te bly,
is daar steeds volop geleentheid om die son te benut
— of dit nou jou gekose dosis sonbruin op die dek is
en of jy sononder wil inlui met 'n skemerkelkie op
die herehuis se ruim stoep.

Die herehuis se vooraansig.

Enige aandplanne behoort 'n besoek aan die hotel
se restaurant, Reuben’s at The Robertson Small Ho-
tel, in te sluit.

Die eetplek, wat ook oop is vir die publiek, is die
produk van die bekende en bekroonde Franschhoekse
sjef Reuben Riffel. Reuben’s het 'n organiese fokus en
poog om plaaslike, seisoenale produkte te gebruik.

Aviv Liebenberg, uitvoerende sjef, is 'n aangename
jong man wat dan en wan sy gesig by die kombuis
uitsteek om te hoor of sy gaste gelukkig is.

Die aandspyskaart is klein, maar indrukwekkend.

. Onder die voorgeregte vind 'n mens onder meer
delikatesse soos springbok-carpaccio, asook 'n
geroosterde beet-en-bokmelkkaasslaai. Die hoofgang
beloof lekkernye soos pan-gebraaide gnocchi, lams-
vleis met 'n dukkah-kors en lynvis, wat 'n chorizo-
korsie kry.

Om ’'n perfekte maaltyd mee af te sluit, loer na die
nageregte, waar heerlikhede soos 'n espresso panna
cotta en 'n verskeidenheid kaasborde wag.

Ook die ontbytspyskaart spreek van oorspronklik-
heid.

Die koue buffét-ontbyt is werklik 'n plesier. Gaste
kan uitsien na 'n verskeidenheid brode, kaas en koue
vleise. Ook deel van die pakket is tuisgemaakte
muesli en dan die kersie op die koek: 'n verskeiden-
heid geposjeerde vrugte — onder meer saffraan-en-va-
nielje-pere of appels gegeur met kaneel en neutmus-
kaat. Hemels. Elke porsie word in sy eie glasvlessie
voorgesit. Dan is daar ook nog varsgedrukte sap,
maar nie sommer sé nie, dis shiraz- en pinotage-drui-
wesap wat geskink word.

Ook die warm ontbyte word nie agterweé gelaat
nie, met veral die Franse roosterbrood met spek, gra-
naatstroop, roket en room wat my oog vang - die
ideale manier om 'n besonderse verblyf-ervaring mee
af te sluit.

B Calitz het die Roberston Small Hotel op uitnodi-
ging besoek.
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